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Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
BAUTURI

1 INTRODUCERE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cirora se elaboreazi de catre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Caietul de sarcini contine/are anexate, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa
caz si fard a se limita la cele ce urmeaza, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, dimensiuni, precum si
sisteme de asigurare a calititii, terminologie, teste si metode de testare, ambalare, etichetare, marcare,
conditiile pentru certificarea conformititii cu standarde relevante sau altele asemenea.

In cadrul acestei proceduri, U.M. 02192 Constanta - Academia Navala ,,Mircea cel Batran”
in continuare Academia Navald, indeplineste rolul de Autoritate contractanta.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisd intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit 1n alt capitol, trebuie interpretata ca fiind mentionata in
toate capitolele unde se considera de cétre Ofertant cd aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII DE PRODUSE
2.1 INFORMATIH DESPRE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Academia Navala este o institutie publica de educatie si cercetare stiintificd, ce oferd programe
acreditate de licenta si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care sa satisfacd nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Roméne
si mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 INFORMATII DESPRE CONTEXTUL CARE A DETERMINAT ACHIZITIONAREA
PRODUSELOR

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hranirii studentilor si personalului U.M. 02192
Constanta (Academia Navald), precum si a personalului U.M. 02028 Constanta (Divizionul Nave Scoald
Instructie), in cursul anului 2021, in conformitate cu normele de hrand in vigoare la nivelul Ministerului
Aparirii Nationale.

3 DESCRIEREA PRODUSELOR SOLICITATE
3.1 DESCRIEREA SITUATIEI ACTUALE LA NIVELUL AUTORITATII CONTRACTANTE

La data Intocmirii prezentei documentatii, U.M. 02192 Constanta - Academia Navald are stabilite
cantititile minime / maxime previzionate pentru anul 2021, precum si oportunitatea achizitiondrii produselor
agroalimentare care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 OBIECTIVUL GENERAL LA CARE CONTRIBUIE FURNIZAREA PRODUSELOR

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire au un rol determinant
pentru buna desfasurare a activititilor Academiei Navale, asa cum au fost stabilite in Planul cu Principalele
Activitati.

3.3 LOTURILE / PRODUSELE SOLICITATE SI OPERATIUNILE CU TITLU ACCESORIU
NECESARE A FI REALIZATE

3.3.1 LOTURILE / PRODUSE SOLICITATE

3.3.1.1. Lotul 1 - APA MINERALA NATURALA

, denumita

Cerinte minime de calitate, proprietiti,

Produse / sortimente solicitate , L ..
garantie, conditii de ambalare

Apa minerali naturali carbogazoasa -2 1

Apid minerali naturala carbogazoasi - 0,5 1

conform notei
Apa minerali naturali necarbogazoasa (plati)- 21

Apa minerali naturali necarbogazoasa (plati)-0,51

Notd - Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevéazute in urméatoarele acte normative:
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- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Normele tehnice de exploatare §i comercializare a apelor minerale, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 1020 din 01.09.2005, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie si se incadreze in prevederile S.R. 4450:1997.

Produsele trebuie sa se regdseasca in Lista apelor minerale naturale recunoscute in Romdnia aprobati
prin Ordinul presedintelui Agentiei Nationale pentru Resurse Minerale nr. 232 din 10.07.2020 (publicat in
Monitorul Oficial nr. 641 din 21 iulie 2020), sau s fie recunoscute de autoritatea competenti dintr-un stat
membru al Uniunii Europene.

Definitii:

- Apa minerali naturali carbogazoasi

Se accepta:

- apd minerald naturald, natural carbogazoasd - apa al cdrei continut de dioxid de carbon
provenind de la sursd este, dupd o eventuald condifionare §i dupd imbuteliere, acelasi ca la emergentd,
ludndu-se in considerare §i impregnarea, acolo unde este cazul, cu o cantitate de dioxid de carbon provenit
din acelagsi zdcamdnt/acvifer, care sd compenseze pierderile echivalente rezultate in cursul operatiunilor
amintite, in limitele tehnice uzuale de tolerantd;,

- apd minerald naturald imbogdtiti cu dioxid de carbon de la sursi — apa al cdrei continut in
dioxid de carbon provenind din acelasi zdcamant/acvifer este, dupd eventuala conditionare §i dupd
imbuteliere, mai mare decdt la emergentd.

Nu se accepta: apd minerali naturald carbogazificati (apa la care s-a addugat dioxid de carbon de
altd origine decdt cea din zdcamantul/acviferul de provenientd, dar de uz exclusiv alimentar).

- Apa minerali naturali necarbogazoasa (plat) - apd purd din punct de vedere microbiologic, care
isi are originea intr-un zdcdmdnt/acvifer subteran §i este exploatatd prin una sau mai multe emergente
naturale sau foraje.

Cerinte minime de calitate:

l_ Caracteristici Conditii de:admisibilitate

Proprietiiti organoleptice (produs imbuteliat)

Aspectul ambalajului curat, nedeformat, etichetat cu toate elementele de identificare
Aspectul continutului lichid limpede

Culoare incolora

Miros gi gust placut; fard miros si gust strdin

Proprietiti fizico-chimice (produs imbuteliat)

Dioxid de carbon (CO,) | min. 2500 mg/1 (doar pt. apa minerald naturald carbogazoasd)
Cerinte privind analizele microbiologice la sursi

Paraziti i microorganisme patogene absenti

Escherichia coli / alti coliformi absenti (la o temperaturd de 37-44°C, in 250 ml proba)
Streptococi fecali absenti (in 250 ml proba)

Bacterii anaerobe sulfitoreductoare,
cu inmultire prin spori

absente (in 50 ml proba)

Termen de garantie (data limita de consum) — minim 12 luni de la data producerii/imbutelierii; intre
data producerii/imbutelierii si data livrarii termenul va fi de maxim 60 de zile.

Ambalare - recipienti din material plastic (PET) de unica folosintd, cu capacitate de 0,5 litri, respectiv
de 2 litri, foliate (cu folie contractabila din material plastic) in baxuri de 6-24 recipienti/bax.

3.3.1.2. Lotul 2 - BAUTURI RACORITOARE

Cerinie minime de calitate, proprietdti,
garantie, conditii de ambalare

Produse / sortimente solicitate

Bauturi riacoritoare (se vor oferta minim 2 sortimente) -conform notei
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Not - Cerinte minime de calitate, proprietati, garantie, conditii de ambalare:

Prin bduturi rdcoritoare se ingeleg produsele fabricate din concentrate aromate, din sucuri sau din
sucuri concentrate de fructe, din siropuri de fructe si/sau de plante aromatice, din substante aromatizante
(naturale sau de sintezd), impreund cu apd potabild sau apd minerald de masd, indulcitori (zahdr, glucozd,
zaharind, etc.), acizi alimentari, vitamine, coloranti alimentari (naturali sau de sintezd), cu sau fird adaosuri
de dioxid de carbon. Nu se considerd bauturi rdcoritoare nectarurile, bauturile fermentate §i cocteilurile de

Sructe.

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineascd cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénéatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificérile si completérile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializirii alimentelor, cu modificdrile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile i completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie si se incadreze in prevederile S.R. 10547:1995/A1:1999.

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici Conditii de admisibilitate

Proprietati organoleptice

Aspectul ambalajului Ambalaj curat, marcat corespunzator.

Lichid omogen, fie limpede, fie opalescent, fird sediment sau impuritdfi in

Aspectul produsului . e o o . .
suspensie, cu culoare specificd materiilor prime folosite.

Consistenta Fluida

Plicut, aromat, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor aromatizante

Miros . . .
folosite, fard miros strdin.

Placut, dulce sau dulce acrisor, usor acidulat in cazul celor cu adaos de dioxid de
Gust carbon, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor aromatizante folosite,
fard gust stréin.

Proprietiiti fizico-chimice

Substanta uscatd solubild I min. 8°R (grade refractometrice)

Termen de garantie — minim 6 luni de la data producerii/imbutelierii; intre data
producerii/imbutelierii si data livrarii termenul va fi de maxim 30 de zile.

Ambalare - recipienti din sticla, material plastic sau carton, de unica folosin{d, cu capacitate de 250-
2500 ml, foliate (cu folie termocontractabila din material plastic) in baxuri de 6-24 recipienti/bax.

3.3.1.3. Lotul 3 - SUC NATURAL DIN FRUCTE

Cerinte minime de calitate, proprietifi,

Produse / sortimente solicitate - ; o :
garantie, conditii de ambalare

o
Suc / nectar pasteurizat din caise

Suc pasteurizat din mere conform notei

Suc pasteurizat din portocale

Noti - Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Se accepti:

- Suc de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, obtinut din partea comestibild a fructelor
sdndtoase §i coapte, proaspete sau conservate prin refrigerare sau congelare, din una sau mai multe varietdti
amestecate, care are culoarea, aroma si gustul caracteristice sucului fructului din care provine.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului,

in cazul citricelor, sucul trebuie sa fie extras din endocarp.
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Partile sau componentele sdmburilor, semintelor si cojilor nu sunt incorporate in suc.

La producerea sucului de fructe, este autorizat amestecul de suc de fructe cu piure de fructe.

- Suc de fructe concentrat - Produsul obtinut din suc de fructe din una sau mai multe specii de fructe
prin indepartarea fizicd a minim 50% din continutul de apd.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe concentrat.

- Suc de fructe obtinut din concentrat - Produsul obtinut prin reconstituirea sucului de fructe
concentrat, cu apa potabild.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe obtinut din concentrat.

Sucul de fructe obtinut din concentrat trebuie si fie preparat prin procedee adecvate, prin care si se
péstreze caracteristicile fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din
fructele respective.

La producerea sucului de fructe obtinut din concentrat, este autorizat amestecul de suc de fructe si/sau
de suc de fructe concentrat cu piure de fructe si/sau cu piure de fructe concentrat.

- Suc de fructe extras cu api - Produsul obtinut prin difuzia in apd a fructului cu pulpd intreg (al
carui suc nu poate fi extras prin mijloace fizice) sau a fructului intreg deshidratat.

- Nectar de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, care se obtine prin addugarea de apd, cu
sau fard adaosul de zaharuri si/sau de miere, la sucul de fructe, la sucul de fructe concentrat, la sucul de
Sructe obtinut din concentrat, la piureul de fructe si/sau la piureul de fructe concentrat si/sau la un amestec din
aceste produse.

in cazul nectarurilor de fructe produse fara adaos de zaharuri sau cu o valoare energetica redusd,
zaharurile pot fi inlocuite total sau partial cu indulcitori.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite nectarului de fructe.

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igienda privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sénatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificdrile si completirile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
st legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a
Uniunii a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie sa se incadreze in prevederile Directivei 2012/12/UE a Parlamentului European
si a Consiliului din 19 aprilie 2012, de modificare a Directivei 2001/112/CE a Consiliului, privind
sucurile de fructe si anumite produse similare destinate consumului uman.

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici - ca Conditii de admisibilitate ‘ - ]

Proprietiti organoleptice
Aspectul recipientelor:

- exterior - curat, Inchis ermetic, nedeformat, imprimat cu toate elementele de identificare;
- interior - curat, nedeteriorat, fard exfolieri.
Aspectul sucului Caracteristic tipului de suc (opalescent, omogen, cu sediment).
Miros Placut, caracteristic fructelor din care provine sucul. Fard miros strdin (de mucegai, de
fermentat).
Gust Placut, bine exprimat, specific fructelor din care este obtinut sucul.
Culoare Specifica fructelor din care provine sucul.
Proprietati fizico-chimice
Substante solubile min. 11°R (grade refractometrice - densitate minimd in raport cu apa, la 20-22 <C)
Corpuri striine lipsa
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. Caracteristici . . Conditii de admisibilitate
Aciditate totala titrabila max. 2%
Continut de pulpd de fructe min. 25% (pentru produsul nectar din caise)
Continut de suc gi/sau piure min. 40% (pentru produsul nectar din caise)

Termen de garantie (data limiti de consum) — minim 4 luni de la data livrarii.

Ambalare - recipienti din sticld, material plastic sau carton, de unica folosinta, cu capacitate de maxim
2 litri, foliate (cu folie termocontractabila din material plastic) in baxuri de 6-24 recipienti/bax.

3.3.1.4. Lotul 4 — VIN

Cerinte minime de calitate, proprietdti,

Produse / sortimente solicitate . i
it garantie, condifii de ambalare

Vin cu denumire de origine controlata
(se vor oferta 3 sortimente: vin alb sec, vin alb demisec $i vin rosu conform notei
demisec)

Notd - Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare:

Vinul - produs alimentar obtinut exclusiv prin _fermentarea alcoolicd, totald sau partiald, a strugurilor
proaspeti, presati ori nu, sau a mustului de struguri.

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatétii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializérii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Legea nr. 164 din 24.06.2015 a viei si vinului in sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole;

- Normele metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in sistemul ovganizdrii comune a piefei
vitivinicole (nr. 164/2015), aprobate prin Hotarirea Guvernului Romaniei nr. 512 din 20.07.2016.

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici. | Condifii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspect limpede-cristalin, fard sediment;

de la alb - verzui, alb — gélbui, galben — verzui, pand la galben — auriu, roz sau rosu,

Culoare caracteristicd tipului de vin §i vechimii
Miros caracte‘ristic de ‘vin, fard miros striin, aromd caracteristicd pentru vinurile valorificate cu
denumirea de soi
Gust placut, armonios, tipic podgoriei sau zonei de producere, férd gust striin
Proprietiti fizico-chimice
Tiarie alcoolicd - minim 11% volum
dobandit3 (concentratie - maxim 11% volum
alcoolicd) (la 20°C)

- maxim 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/l acid acetic pentru vinurile albe;

Aciditate volatila - maxim 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l acid acetic pentru vinurile rosii.

Termen de garantie (data limita de consum) — minim 6 luni de la data livrarii.

Ambalare - recipienti din sticla, cu capacitate de maxim 1 litru; ambalaj exterior — cutii de carton (6-
24 recipienti/cutie).
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3.3.2. FRECVENTA CONTRACTELOR SUBSECVENTE / TERMENE DE LIVRARE:

Contractele subsecvente se vor incheia in conformitate cu datele din tabelul de mai jos:

‘ Contract Contract
L H ‘Ac‘qn‘i-cadm su_b;ecvent nr. 1 ubsecventnr. 2
Produse/sortimente (0L01-1.12202)) . 1_(2;:%; y | orosstizzez
. I ‘ reft::i'(l;:ta o | Cant previzionate Obs:
. Denumire lot Nr. Denumire” i ’ max | min.
lot crt. produs/sortiment . max
Apa minerala
1 | naturald litri | 28.000 | 85.000 | 8.000 | 23.000 | 20.000 | 62.000
carbogazoasa - 2 |
Apa minerald
2 | naturala litri | 23.000 | 71.000 | 5.000 | 20.000 | 18.000 | 51.000
Ap3 carbogazoasa - 0,5 |
pa Ap4a minerala
1 | minerala ngturalé
naturala 3 necarbogazoasi litri | 41.000 | 207.000 | 8.000 | 57.000 | 33.000 | 150.000
(plata)- 2|
Apa mineralad
naturala o
4 necarbogazoasi litri | 22.000 | 75.000 | 5.000 | 20.000 | 17.000 | 55.000
(plata)-0,51
o | Bauturi 1 | Bauturi racoritoare | litri | 1.400 | 6.000 | 400 | 1.500 | 1.000 | 4500
racoritoare
Suc /nectar "
1 pasteurizat caise litri 60 425 12 175 48 250
Suc natural Suc pasteurizat din .
3 din fructe 2 mere litri 60 425 12 175 48 250
Suc pasteurizat din o
3 portocale litri | 108 890 36 310 72 580
4 | Vin 1 | Vin litri | 480 2100 | 120 560 360 1.540

3.4. GARANTIE

Garantia trebuie sd acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada de garantie, dar far3 a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii etc.);
ii.  transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daci este aplicabil).
Termenele de garantie sunt cele specificate la pet. 3.3.1.1 — 3.3.1.4, pentru fiecare produs/sortiment in
parte. «
Eventualele cantititi de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat si le inlocuiasca, gratuit, cu produse
corespunzitoare, in termen de maxim 5 (cinci) zile.

3.5 LIVRARE, AMBALARE, ETICHETARE, TRANSPORT SI ASIGURARE PE DURATA
TRANSPORTULUI

3.5.1. Livrare

Livrarile se vor efectua lunar, in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanti.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca a luat
in considerare toate dificultatile pe care le-ar putea intdmpina in acest sens si nu va invoca nici un motiv de
intdrziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urmatoarele locatii:

Puncte de livrare | - Adresa punctului de livrare - L Obs..
str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare

U.M. 02192 Constanta - — - — -
str. Prelungirea Santinelei, Palazu Mare, Constanta | 1n perioada iunie - septembrie

U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militara)
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3.5.2. Ambalare si etichetare

Modalitatea de ambalare este specificatd la pct. 3.3.1.1 — 3.3.1.4, pentru fiecare produs/sortiment in
parte.

Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie sa fie curate, lipsite de corpuri strdine si nu
trebuie sa prezinte pierderi de lichid si/sau de dioxid de carbon.

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) — atat pe ambalajul individual, cat si pe ambalajul exterior
— cu elementele obligatorii, cu declaratiile nutritionale obligatorii, respectiv cu mentiunile suplimentare (daca
este cazul), previzute de urmatoarele regulamente:

- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20.12.2006 privind
mentiunile nutritionale si de sinétate inscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare

- Normele metodologice de aplicare a Legii viei §i vinului in sistemul organizdrii comune a pietei
vitivinicole (nr. 164/2015), aprobate prin Hotdrdrea Guvernului Romaniei nr. 512 din 20.07.2016 (doar pentru
lotul nr. 4 — Vin).

Elementele privind marcarea (etichetarea) produselor sunt urmétoarele:

Mentiuni referitoare la 0bs.
denumirea produsului
lista ingredientelor dacd este cazul
substantele are provoaca alergii sau intoleranta daca este cazul
cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente daci este cazul
cantitatea netd de produs alimentar
data durabilitatii minimale sau data-limita de consum daci este cazul

conditiile speciale de péstrare si/sau conditiile de utilizare

numele sau denumirea comerciald si adresa operatorului sau a importatorului

pentru bauturile care contin mai mult de 1,2% de alcool in volum, concentratia alcoolicd
dobandita

declaratie nutritionald dacd este cazul

mentiuni suplimentare obligatorii (conform Anexei Il la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu privire la daca este cazul
produsele alimentare)

Elementele privind marcarea/etichetarea se vor regasi si in certificatul de calitate / declaratia de
conformitate.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sd prevind orice daund sau
deteriorare in timpul transportului acestora catre destinatia stabilitd. Dacd este cazul, ambalajul trebuie
prevazut astfel incat sd reziste, fard limitare, manipulérii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul
transportului. In stabilirea mérimii si greutitii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este
cazul, distanta fatd de destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absenta a facilititilor de manipulare
la punctele de tranzitare.

3.5.3. Transport si asigurare pe durata transportului

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivd a Contractantului. Destinatia de livrare
este cea comunicata pentru fiecare produs/sortiment 1n parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupa caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
vigoare. Transporturile vor fi organizate astfel incat livrarea si fie incheiatd in ziua stabilitd (zi lucritoare)
pana la orele 13%. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriordrii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurdrii sunt in sarcina exclusiva a Contractantului.

3.6 TESTARE

Pentru verificarea conformitatii produselor privind cerintele minime de calitate, in cadrul propunerii
tehnice ofertantii vor prezenta Rapoarte de incercare / Buletine de analizd, emise de laboratoare de profil
neutre (care nu apartin Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producatorilor) certificate/acreditate in
sistem RENAR, sau echivalent.
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Rapoartele de incercare / Buletinele de analiza vor contine cel putin rezultatele testirii caracteristicilor
detaliate la pct. 3.3.1.1. — 3.3.1.4. — Cerinte minime de calitate, pentru fiecare produs/sortiment ofertat.

Rapoartele de incercare / Buletinele de analizd vor fi emise pand la termenul limitad de depunere a
ofertei. Se acceptd Rapoarte de incercare/ Buletine de analizd emise dupa termenul limitd de depunere a
ofertei, daca probele de produs au fost depuse spre analizi anterior termenului limita de depunere a ofertei.

Se acceptd Rapoartele de incercare / Buletinele de analiza eliberate incepand cu 01.10.2019.

Rapoartele de incercéri solicitate vor fi efectuate de citre ofertanti pe cheltuiala lor si fard nici un fel
de costuri din partea Autoritatii contractante.

In scopul verificarii veridicitatii informatiilor inscrise in Rapoartele de incercare / Buletinele de
analizd, Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a testa — suplimentar — produsele/sortimentele ofertate,
direct la laboratoarele emitente. in acest sens, ofertantii vor mentiona faptul ci autorizeazi laboratoarele si
transmitd direct Autorititii contractante rezultatele testirilor, precum si dovezile de predare a probelor.

De asemenea, pe perioada deruldrii contractelor de furnizare, Autoritatea contractantd isi rezerva
dreptul de a testa produsele receptionate, pentru verificarea conformitatii cerintelor minime de calitate, la orice
laborator de profil neutru (care nu aparfine Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producitorilor)
certificat / acreditat in sistem RENAR, sau echivalent. In situatia in care rezultatul testarii este
necorespunzitor, Autoritatea contractanta va notifica Contractantul in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa si fara
nici un fel de costuri din partea Autorititii contractante, a intregului lot de produse din care a facut parte proba
necorespunzitoare, in termen de 3 (trei) zile.

4 RECEPTIA PRODUSELOR

Receptia produselor se va efectua pe bazi de proces-verbal semnat de reprezentantii Contractantului si
Autorititii contractante. Receptia produselor se va realiza odata cu livrarea produselor, in cantititile solicitate,
la locatia indicatd de Autoritatea contractanta, astfel:

- receptia cantitativi - prin céntirirea, numararea (dupd caz) si verificarea prin aspectare a
produselor, si compararea cu datele inscrise in documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietitilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate, certificatele de garantie, declaratiile de conformitate, cu cele inscrise pe
etichetd si pe ambalaj, precum si cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini.

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmatoarele rezultate:

a) acceptat;
b) acceptat cu observatii minore;
¢) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numarul defectelor identificate, precum si
termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmétor:

Termen
Rezultatul Numirul de
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate Modalititi de remediere remedier
calitative identificate emg e
Nu a fost identificat niciun defect.
Acceptat - Produsele corespund in totalitate cerintelor Nu este cazul -
minime de calitate din Caietul de sarcini.
Curatarea ambalajelor murdare
Maxim 5% din totalul ambalajelor individuale pe loc (la momentul receptiet)
A tat sunt murdare de cétre reprezentantul
ceepta contractantului
o " maxim 3 | Maxim 5% din totalul ambalajelor individuale
observatii
minore sunt deformate
Maxim 5% din ambalajele exterioare nu sunt Nu este cazul -
etichetate sau nu contin toate elementele
prevazute la pet. 3.5.2 din Caietul de sarcini
In situatia identificdrii a mai mult de 3 defecte
din cele identificate mai sus si care nu pot fi Inlocuirea Intregului lot cu
remediate de reprezentantul Contractantului pe | produse corespunzitoare
loc (la momentul receptiei)
Refuzat este 3 Ambalajele individuale nu sunt etichetate sau nu | Inlocuirea cantititii de produse 48 de
p contin toate elementele prevazute la pet. 3.5.2 neetichetate / etichetate ore
din Caietul de sarcini necorespunzator
Aspectul, consistenta, mirosul, gustul si/sau N L .
J T Inlocuirea intregului lot cu
culoarea produsului nu corespunde descrierilor o
. . . produse corespunzitoare
din Caietul de sarcini
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5 MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Contractantul va emite facturd fiscald pentru produsele livrate. Fiecare facturid va avea mentionat
numarul contractului, datele de emitere si de scadenti ale facturii respective.

Facturile vor fi trimise in original la sediul Autoritatii contractante, numai dupd semnarea procesului
verbal de receptie, prin care se confirma livrarea, receptia si acceptarea produselor.

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezintd elementul necesar realizarii platii, impreuna
cu urmatoarele documente justificative:

a) certificat de calitate;

b) certificat de garantie;

c¢) declaratie de conformitate.

Plitile in favoarea Contractantului se vor efectua in termen de 60 de zile de la data emiterii facturii
fiscale in original si a tuturor documentelor justificative.

6 CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE AUTORITATEA
CONTRACTANTA SI CONTRACTANT (INCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUIL, SOCIAL SI AL
RELATIILOR DE MUNCA)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarea Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii Europene, prin dreptul
national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al
muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivi;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortat;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind virsta minima de incadrare In munci;
vi. Conventianr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munci si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul siu de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
X. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
eliminarii acestora (Conventia de la Basel);
xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm privind
POP);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimant prealabil in cunostinti de cauza,
aplicabild anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale sale.

7 MANAGEMENTUL/GESTIONAREA CONTRACTULUI

Contractantul va livra produsele, lunar, in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanti, in
cel mult 7 (sapte) zile de la data transmiterii comenzii.

fn functie de activititile si misiunile neprevazute, la solicitarea Autoritatii contractante, Contractantul
va livra produsele i la termene mai mari/mai mici de o luna.

Intocmity
Col.

»»»»
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